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® 150 g de sucre.

Dans une casserole, réu- | cesser de remuer. Préchauf-

nissez les Carambar. le | fez le four a 180 °C (th. 6).
beurre coupé en morceaux | Beurrezet farinezun moule
et Ie lait. Faites fondre sans | 2 manqué (ouacake).

Dans une jatte, mélan-

gez la farine, la levure et
le sucre. Ajoutez ensuite les
ceufs un a un. puis incorpo-
rez parfaitement la creme
au Carambar.
3Verscz la pate dans le

moule et enfournez pour
35 mnenviron. Laisseztiédir
avant de démouler.




