l ECOLE STE ANNE - VARADES
“F\QE N I l Semaine du 20/03 au 26/03

COl IVi\/I O

e

HORS D'CEUVRE Carottes rapes 810 | Radis beurre
vinaigrette a l'orange
Merguez I I Beignets at:rctzl:xemar sauce Tajine de volaille a I'orange I I Dhal de lentilles (plat végé)
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Flageolets Brocolis béchamel Aé’ Semoule Riz créole pour plat végé
PRODUIT LAITIER Coulommier BIO a8 Croc'lait BIO a8
DESSERT Fruit frais BIO AB\' Yaourt sucré BIO AB\' Liégeois chocolat Cake virgin mojito
Produit de saison R Végétari
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison epas Vegetarien M ]: A M ’
. LE CHEF
Patisserie élaborée dans notre cuisine Produit Bio - k’ ET SON EQU'PE
R VOUS SOUHAITENT
I IViande de porc et boeuf Frangaise g Label Rouge Retrouvez I'ensemble des menus sur : UN BON APPE’TIT I
www.clicetmiam.fr
= Poisson MSC (Péche durable) Code a saisir : 44RSVA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



