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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JENU

ECOLE STE ANNE - VARADES

Semaine du 06/03 au 12/03

Saucisson ail cornichons

Taboulé BIO AB\'

. oy Emincé de volaille a la Gratin de pennes et choux . .
Saucisse de Toulouse w R . Poisson pané sauce tartare
créme fleurs au Boursin
. . PAS d' t .
Lentilles Epinards st;?_ngga,ﬁgi;en car m Purée de pomme de terre
. L v
Brie BIO AB Camembert BIO AB
. . . (% . . . [
Fruit frais Yaourt aromatisé BIO AB Flan nappé caramel Fruit frais BIO AB

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

Patisserie élaborée dans notre cuisine

I IViande de porc et boeuf Frangaise

= Poisson MSC (Péche durable)

m Repas Végétarien

Produit Bio
@@ Label Rouge

(LT(&MIAM!

-k.’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 44RSVA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




