:L. ECOLE STE ANNE - VARADES
“F\QE N I l Semaine du 27/06 au 03/07

COl IVi\/I O

e

. Salade de lentilles, mais, . Tomates BIO vinaigrette s
HORS D'GEUVRE emmental vinaigrette HO Oeuf dur mayonnaise HO Montrevault HO AB
sauté de porc Dijonnaise I I Colombo de poisson n Nugget's de blé PP m Hachis parmentier VBF PC I I
(moutarde)
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
\|
Choux fleurs persillés Semoule BIO GA AB Mijoté de petits pois m Salade verte
PRODUIT LAITIER Cantadou PL
. . . - . . A . -
DESSERT Flan nappé caramel PL Fruit frais BIO AB Fruit frais BIO AB Yaourt aromatisé BIO AB
Produit de saison Repas Végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison P g M ]: A M ’
i LE CHEF
Patisserie élaborée dans notre cuisine Produit Bio - k’ ET SON EQU'PE

- VOUS SOUHAITENT
@% Label Rouge

Retrouvezl'ens?mble des.menussur: UN BON APPE’TIT !
www.clicetmiam.fr

I IViande de porc et boeuf Frangaise

= Poisson MSC (Péche durable) Code a saisir : 44RSVA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



